Neue Technik im Museum

Mobile Saftpresse steht morgen fiir jeden bereit — Weiterer Termin ist am 19. Oktober

Regen. Wer aus seinen Ap-
feln, Birnen oder Quitten einen
natiirlichen Obstsaft gewinnen
mochte, der bekommt morgen,
Donnerstag, im Niederbayeri-
schen Landwirtschaftsmuseum
Regen von Robert Trautinger
und seiner mobilen Saftpresse
professionelle Unterstiitzung.

Trautinger stammt aus Neu-
kirchen bei Bogen. Im vergan-
genen Jahr hat er mit finanziel-
ler Unterstiitzung durch das
Forderprogramm LEADER des
Bayerischen  Staatsministeri-
ums fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten und des Eu-
ropdischen  Landwirtschafts-
fond fiir die Entwicklung des
landlichen Raums (ELER) eine
hochmoderne mobile Saftpres-
se angeschafft, mit der er nunim
Bayerischen Wald seine Diens-
te anbietet. Museumsleiter Ro-

land Pongratz hat den umtriebi-
gen Obstfachmann eingeladen
mit seinem rund 1,7 Tonnen
schweren Anhénger auch im
Niederbayerischen Landwirt-
schaftsmuseum Station zu ma-
chen. Trautinger war von der
Idee begeistert und wird am 21.
September und am 19. Oktober
jeweils ab 8 Uhr im Innenhof
des Museums bereitstehen.

Die Presse ist vom Feinsten
und erledigt alle Arbeitsginge
vor Ort. Das Obst wird gewa-
schen, zerkleinert und ausge-
presst, der Saft gefiltert, erhitzt
(pasteurisiert) und schlieRlich
abgefiillt. ,,Die Mindestmenge
betrédgt 50 Kilo pro Kunde“, er-
klart Trautinger ,,das ist wichtig
fiir die Kundentrennung.“ Aus
50 Kilo Apfel werden dann etwa
30 Liter Saft gepresst. Der findi-
ge Obstpressen-Besitzer hat mit
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Diese 1,7 Tonne schwere Obst-

presse kommt zwei Mal nach Re-
gen. — Foto: Pongratz

dem praktischen , Bag-in-Box-
System“ (von drei bis 10 Liter
Fassungsvermdogen) ein moder-

nes Verpackungskonzept parat:
Der Beutel und dessen Zapf-
hahn ermoglichen es, dass auch
nach Anbruch keine Luft an
den Saft gelangt. Der Beutel ist
lebensmittelecht und ohne
Weichmacher produziert, so
dass er sich auch zur HeiR3abfiil-
lung eignet. Das ermoglicht
auch ohne Konservierungsstof-
fe eine ldngere Haltbarkeit (ge-
offnet bis zu 3 Monate, ge-
schlossen bis zu 15 Monate)
und der Saft kann platzsparend
eingelagert werden. )
Interessenten, die ihre Apfel,
Birnen oder Quitten (andere
Obstsorten auf Anfrage) zu
Obstsaft pressen lassen wollen,
finden weitere Informationen
unter www.mobile-saftpresse-
trautinger.de und kénnen sich
unter & 0171 8160946 oder
09965 842179 ihren Abfiillter-
min in Regen sichern. - pon



